
amARu
LIOFILIZATOR SPOŻYWCZY

dla osób prowadzących jednoosobową 
działalność handlową oraz drobnych 

przedsiębiorców



CO TO JEST LIOFILIZACJA?
 
Liofilizacja czyli suszenie mrozem polega na zmrożeniu 
żywności i odparowania z niej wody przy zastosowaniu 
podciśnienia również w temperaturze minusowej. Żywność 
suszona w ten sposób jest bardzo lekka, zachowuje większość 
wartości odżywczych i witamin, a niektóre artykuły można 
przywrócić do stanu pierwotnego.

ZALETY LIOFILIZACJI

Powodów do liofilizacji jest wiele – przedłużenie trwałości 
żywności, łatwość przechowywania, bardzo niska waga, 
możliwość przywrócenia do stanu pierwotnego, zachowanie 
wartości odżywczych i witamin lub choćby to, że niektórych 
artykułów nie można ususzyć w inny sposób (arbuz, lody 
itp.).

ROZSZERZENIE ASORTYMENTU

AMARU to idealny liofilizator do rozpoczęcia uzupełniania 
asortymentu o produkty liofilizowane. Podążając za 
nowoczesnymi trendami, konsumenci coraz częściej 
oczekują żywności świeżej i dobrej jakości, a takie produkty 
charakteryzują się krótkim terminem przydatności do 
spożycia. Liofilizacja zapewnia możliwość przedłużenia 
terminu przydatności bez konserwantów chemicznych lub 
uszkodzenia towaru wysoką temperaturą.

DLA TYCH, KTÓRZY CHCĄ OFEROWAĆ WYSOKĄ 
JAKOŚĆ

Przeważająca większość liofilizowanych owoców, 
oferowanych dzisiaj na rynku europejskim, suszona 
jest w Azji. Nawet sami sprzedawcy nie wiedzą, gdzie te 
owoce dojrzewały, w jaki sposób zostały zakonserwowane 
chemicznie i co do nich dodano.
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OPIS WARTOŚĆ

Min. temperatura w komorze -40°C

Min. ciśnienie w komorze < 100 mTorr

Ilość półek 5

Rozmiary tacy produktowej 33 x 49 cm

Ogólna powierzchnia półek 0.8 m2

Odległość pomiędzy półkami 5 cm

Typowa masa żywności 7,5 kg

Przeciętny czas suszenia 30 godz.

Zużycie energii (suszenie) 27 kWh / 24 godz.

Sterowanie Wyświetlacz 
dotykowy TFT 4/3“

Rozmiary (wys. x szer. x gł.) 84 x 122 x 79,5 cm

Masa 175 kg

Zasilanie 230V, 50 Hz

Maks. pobór mocy 3 kW

AMARU pozwoli Państwu oferować żywność 

liofilizowaną znanego pochodzenia i z 

prawdziwym oznaczeniem kraju pochodzenia.


